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La Universidad de Extremadura (UEx) tiene entre sus retos principales el acercamiento de la investigacion a
la sociedad, mediante la divulgacion cientifica. Desde el Servicio de Difusion de la Cultura Cientifica,
dependiente del Vicerrectorado de Investigacion y Transferencia, se contribuye a conseguir ese reto
desarrollando diversas actividades. Una de ellas es DESAYUNA CON LA CIENCIA-CULTURA EMPRENDEDORA
en colaboracion con Cultura Emprendedora Universidad de la Junta de Extremadura.

Con esta iniciativa se pretende acercar la ciencia, la
innovacion y la cultura emprendedora al alumnado de 5° y
6° de Educacion Primaria en Extremadura, tratando de
despertar en ellos el interés por el estudio, la investigacion
y la innovacion, para fomentar las vocaciones cientificas y
tecnoldgicas.

Esta iniciativa se desarrollara desde el mes de noviembre de
2023 hasta el mes de abril 2024 en los espacios
universitarios de la UEx en Mérida, Badajoz, Caceres y
Plasencia. En estas jornadas el alumnado se retne en torno
a un desayuno saludable con investigadores e
investigadoras para la realizacion de sencillos talleres
practicos que implican la observacion, la experimentacion,
la reflexion y el dialogo con los profesionales de la UEx.
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FACULTAD DE EDUCACION Y PSICOLOGIA Pap—

Horario: De 10:00h. a 13:00 k.

Taller 1:“llusiones opticas ;Con qué vemos? ;Con los ojos o con el cerebro?”

En este taller analizamos distintos tipos de ilusiones opticas, para que los alumnos de Educacion Primaria
trabajen el sentido de la vista y comprendan el papel que juega el cerebro en la interpretacion de los
estimulos luminosos y en la funcion de relacion. 2

Investigadores: José Maria Marcos Merino, Isaac Corbacho Cuello,
Miguel Angel Bas Sanchez y Gloria Viviana Barinas Prieto

Taller 2: “Taller de Fisica y Quimica”

Desarrollo de experiencias relacionadas con contenidos de Fisica y Quimica con caracter experimental
y manipulativo. Conceptos: electricidad, cambios fisicos/quimicos.

Investigadores: M? Antonia Davila Acedo, Aurora Munoz Losa,
Jesus Sanchez Martin y Laura Salanhange
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FACULTAD DE EDUCACION Y PSICOLOGIA Ml

Horario: De 10:00h. a 13:00 k.

Taller 3: “Geoeducacion, explora Extremadura en la Facultad”
Realizamos una pequena gymkana con el objetivo de que conozcan la Facultad donde se han formado
sus maestros, conociendo al mismo tiempo conceptos geograficos, historicos y culturales de Extremadura.

Investigadores: Maria Fernanda Giles Pérez, Alberto Alfonso Torrefio,Maria José Merchan Garcia y
Virginia Alberdi Nieves.

Taller 4: “Reta a tu mente con apps: la neuropsicologia te lo explica”

La adecuada utilizacion de los retos de diferentes apps famosas permite a la mente trabajar tareas
neurocognitivas Utiles para la vida diaria. En muchos casos, desconocemos que este tipo de desafios
ejerciten nuestras funciones ejecutivas y solo lo vemos como una diversion momentanea.

La neuropsicologia nos explica su base cientifica, qué areas cerebrales activamos y la utilidad de un
adecuado uso a cualquier edad.

Investigadores: Pilar Cantillo Cordero y Ana Belén Borrachero Cortés.
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ESCUELA DE INGENIERIAS AGRARIAS ENERO Aot o

Horario: De 10:00h. a 13:00 k.

Taller 1:“Preparacion de medios de cultivo para el crecimiento de los microorganismos.”

En este taller se prepararan medios de cultivo solidos para la siembra de microorganismos. Para ello,
se pesara el medio y se calentara o esterilizara en autoclave dependiendo del tipo de medio de cultivo.
Se repartira en placas de petri para su solidificacion.

Se preparara un medio general PCA y un medio especifico VRBG.

Investigadora: Rocio Casquete Palencia.

Taller 2: “Crecimiento de microorganismos de alimentos y observacion microscopica de
microorganismos de los alimentos ”

En este taller se determinaran los microorganismos presentes en diferentes alimentos.
Para ello, dos tipos de alimentos, fruta y un alimento fermentado, se homogenizaran
en medio liquido para posteriormente sembrar en medio solido y poder observar
los microorganismos macroscopicamente una vez pasadas 24-48h.

Ademas, se observaran diferentes tipos de microorganismos al microscopio:
eucariotas, levaduras y mohos, y procariotas, bacterias.

Investigadora: Maria José Benito Berndldez
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ESCUELA DE INGENIERIAS AGRARIAS ENERO oo

Horario: De 10:00h. a 13:00 k.

Taller 3: ;Visita nuestro invernadero!

Te explicaremos los materiales y equipos utilizados para cultivar plantas horticolas y ornamentales.
Ademas, haremos un taller de siembra de diferentes especies vegetales: ;te atreves a sembrar?.

Investigadores: Rocio Velazquez y Manuel Martinez Cano

Taller 4: jCrea tu propio muneco Cespito y cortale el pelo cuantas veces quieras!

Te explicamos qué es una semilla, como germinan y tipos de germinacion que existen.
También veremos la capacidad que tienen algunas plantas para rebrotar.
Para ello, haremos un muneco repleto de semillas al que podran cortar los "pelos” una y otra vez!!!

Investigadores: M. José Poblaciones Suarez-Barcenas,
Saul de la Pena Lastra y Carlos Garcia-Latorre Nieto
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UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA

Facultad de Ciencias Fekrero

Horario: De 10:00h. a 13:00 k.

Taller 1: Los colores cambian.

En este taller se proponen diferentes experimentos donde los colores son los
protagonistas. | N |
Investigadores: Marta Adame Pereira, Maria F. Alexandre Franco,

Eduardo Manuel Cuerda Correa, Carmen Fernandez Gonzalez, Jesus Piriz Tercero

C

Taller 2: Experimenta con Quimica.

. . . T \
Experimentos donde se apaga una vela sin soplar o se forma una sustancia | g/

coloreada a partir de otras incoloras. ¢
Investigadores: Juan Garcia de la Concepcion, Agustina Guiberteau Cabanillas, = ﬁﬁ\/
Nielene Maria Mora Diez

Taller 3: La Quimica de sabores y aromas.

Desarrollaremos experiencias sencillas como determinar el pH de alimentos con indicado- N |
res como lombarda, separaciones en cromatografia en capa fina de pigmentos naturales, }@/ {_ !
determinacion de vitamina Cy almidon en alimentos y uso de nariz electronica como ")
sensor digital para identificar aromas en alimentos. /3 ' %
Investigadores: Ismael Montero Fernandez, Laura Nogales Gomez, Victor Manrique Fernan-

dez, Mario Figueras Carrochano, Selvin Antonio Saravia Maldonado
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UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA

Facultad de Ciencias Fekrero

Horario: De 10:00h. a 13:00 k.

Taller 4: Desayuna con la radiacion solar UV.

En este taller practico haremos demostraciones y experimentos de Fisica que
tienen como hilo conductor la radiacion solar ultravioleta (UV), sus efectos sobre
el ser humano y la toma de medidas de proteccion adecuadas.

Investigadores: Antonio Serrano Pérez, Patricia Maria Estévez Jiménez, Carmen
Pérez Benitez, Marta Maria Sanchez Marcos, Marcos Barquero Luengo.

Taller 5: Fis & Kids Meteo.

Acercaremos la Meteorologia a los estudiantes mediante experimentos sencillos

en los que se explicaran conceptos fundamentales sobre la fisica de la atmdsfera G
utilizando materiales de facil adquisicion. Entre las propuestas, los participantes .

descubriran aspectos relacionados con el viento, la presion y la temperatura, la

precipitacion o las nubes. - b
5 W N
Y@

Investigadores: M? de los Angeles Obregén Mufoz, Maria Gonzalez Morales,
Carmen Arroyo Gomez, Sofia Orts Labrador, Haridian Castellano Ayala.
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UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA

Escuela de Ingenierias Indusiriales Marzo

Horario: De 10:00h. a 13:00 k.

Taller 1: Fablab.

En este taller los asistentes conoceran la tecnologia de impresion por filamento PLA'y
en resina SLAy la tecnologia de corte laser.

Investigadores: Eduardo Sanchez Carrasco y Jesus Lozano Rogado.

Taller 2: UnexMotorsport

Desarrollaremos una exposicion del trabajo del equipo UnexMotorsport junto al
vehiculo disenado por ellos.

Investigadores: Daniel Mateos Bravo, David Prieto Rebollo y David Muriel Merino

Taller 3: Energias Renovables

Mostraremos a través de un sistema piloto a escala de laboratorio, como podemos generar “hidrogeno verde”
a partir de los excedentes de una fuente renovable, como es la energia fotovoltaica. EL hidrogeno generado es
almacenado para, posteriormente, utilizarlo en distintas aplicaciones. En el caso de este sistema piloto, se
utilizara para generar energia eléctrica mediante una pila de combustible.

Investigadores: Juan Antonio Alvarez Moreno, Beatriz Ledesma Cano, Dorotea Dimitrova Angelova y Diego
Carmona Fernandez.
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Escuela de Ingenierias Industriales e s

Horario: De 10:00h. a 13:00 k.

Taller 4: Biotech: Simuladores de Entrenamiento Médico

A través de simuladores de entrenamiento médico, mostraremos como la
combinacion de la ingenieria y la medicina permite lograr avances mejo-
rando el entrenamiento de los futuros profesionales de la medicina.

Investigadores: Jacinto Salas Cortés, Sara Carmona Gallardo y Jorge Parra
Lopez.

Taller 5: DronLab

En este taller los asistentes conoceran el laboratorio de drones, un espacio
que permite probar a los drones en condiciones controladas, y se ensenan
los distintos proyectos de investigacion Llevados a cabo en el laboratorio.

Investigadores: José Luis Herrero Agustin @
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Institutos Universitarios , A o

Horario: De 10:00h. a 13:00 k.

Taller 1: The Green Power

Realizar una cromatografia en papel absorbente para separar los componentes de una mezcla seguin su peso.
Se trituraran hojas de diferentes colores y se maceraran en alcohol. Posteriormente se usard papel absorbente
para que, por capilaridad, se determine que todas las hojas cuentan con la clorofila entre sus componentes. ¥
El color verde sera el que indique la presencia de clorofila.

Investigadora: Sara M. Rodrigo

Taller 2: Los microorganismos de los alimentos

En este taller se observaran diferentes tipos de microorganismos eucariotas, levaduras y mohos, y bacterias crecidas en
placas de medios de cultivo. Se prepararan medios de cultivo sélidos para la siembra de microorganismos y se

cultivaran los microorganismos presentes en diferentes alimentos. Para ello, dos tipos de alimentos, fruta y un alimento
fermentado, se homogenizaran en medio liquido para posteriormente sembrar en el medio.

Investigadora: Maria José Benito

Taller 3: Magia de la catalisis

Se explicara a los participantes de forma sencilla en qué consiste la catalisis y las reacciones cataliticas, ‘@g
presentes en numerosos procesos de la industria quimica y de la vida cotidiana. Para ello se dispondra de ‘1‘

un panel explicativo de qué es un catalizador y qué hace con ejemplos sencillos.

At

Investigador: Vicente Montes
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Institutos Universitarios , oo

Horario: De 10:00h. a 13:00 k.

Taller 4: El precio justo

Esta actividad se centra en explicar el impacto ambiental causado por los seres humanos con nuestras acciones cotidianas,
en como medirlo y ponerlo en una escala entendible para todos los publicos. Para ello los participantes
entraran en un pequeno supermercado, en una tipica tienda de barrio, la cual muestra el precio de los
productos en euros y emisiones de CO2. Los participantes haran su compra, eligiendo los productos

de su agrado sin limite de presupuesto. Una vez finalicen, pasaran por caja y sequn sea el precio final
de su compra iran a parar al mundo futuro que les espera, un mundo habitable o un apocalipsis.

Investigador: Vicente Montes

Taller 5: Los colores de los alimentos

En este taller se extraeran los pigmentos de alimentos. Las antocianinas son moléculas organicas hidrosolubles

que se encuentran en las vacuolas de las células vegetales y que aportan el color rojo, purpura o azul a hojas, flores

o frutos. Las antocianinas son moléculas que modifican su estructura en funcion de la cantidad de protones

presentes en la disolucion. Al cambiar su estructura también lo hace su color, mostrando una amplia gama de e N
tonos desde el rojo, pasando por el violeta o el azul e incluso el amarillo. "

Investigadora: Rocio Casquete
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